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Ludwinów, 12 października 2017 roku

ZAPYTANIE OFERTOWE 
Ochotnicza Straż z Pożarna w Ludwinowie zaprasza do złożenia oferty cenowej na zadanie -  zakup produktów spożywczych na podsumowanie projektu pn. Warsztaty kulinarne "Kuchnia tradycyjna 
i regionalna na Mazowszu". 
Zadanie współfinansowane jest w ramach umowy o przyznaniu pomocy 00269-6935-UM0710306/16 na realizację operacji pn. Warsztaty kulinarne "Kuchnia tradycyjna i regionalna na Mazowszu", w ramach poddziałania „Wsparcie na wdrażanie operacji w ramach strategii rozwoju lokalnego kierowanego przez społeczność” w ramach działania „Wsparcie dla rozwoju lokalnego 
w ramach inicjatywy LEADER” objętego Programem Rozwoju Obszarów Wiejskich na lata 2014-2020 w zakresie: Zachowanie dziedzictwa lokalnego.
I. Zamawiający:

           Ochotnicza Straż z Pożarna  w Ludwinowie 

Ludwinów 13, 05-306 Jakubów

Województwo mazowieckie, Powiat miński, Gmina Jakubów

NIP 8222277344, REGON 141069755
Numer Krajowego Rejestru Sądowego 0000316459
Osobą wyznaczoną do kontaktów w sprawie niniejszego zapytania ofertowego jest p. Marta Krusiewicz, e-mail: m.krusiewicz@jakubow.pl, tel. 25 758 20 57, 507 974 710
II. 
Tryb udzielenia zamówienia 

1.
W niniejszym postępowaniu zgodnie z art. 4 pkt 8 Pzp nie mają zastosowania przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (j. t. Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 z późn. zm.).

2.
Niniejsze zapytanie ofertowe zostanie opublikowane na stronie internetowej www.jakubow.pl. 
III. Opis przedmiotu zamówienia
Przedmiotem niniejszego zapytania ofertowego jest zakup produktów spożywczych niezbędnych do przygotowania spotkania podsumowującego praktyczną część warsztatów kulinarnych „Kuchnia tradycyjna i regionalna na Mazowszu" skierowanych do mieszkańców obszaru działania LGD Ziemi Mińskiej podzielonych na 5 grup, według zestawienia stanowiącego załącznik  nr 1 do niniejszego zapytania ofertowego. 
IV. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych. Każdy wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę.
V. Termin i miejsce wykonania zamówienia

Wykonawca wykona przedmiot zamówienia  w terminie 24-27 października 2017 roku, według szczegółowych ustaleń  z Zamawiającym.
VI.  Określenie wymagań związanych z przygotowaniem oferty      
1. wypełniony i podpisany druk oferty stanowiący załącznik do niniejszego zapytania ofertowego;
2. oferta musi mieć formę pisemną i powinna być sporządzona w języku polskim, pismem czytelnym;
3. koszty związane z przygotowaniem oferty ponosi składający ofertę;
4. oferta wymaga podpisu osób uprawnionych;
5. ofertę należy złożyć w zamkniętej kopercie, koperta powinna być nieprzezroczysta, zabezpieczona w taki sposób, aby nie budziło to żadnych wątpliwości co do możliwości jej wcześniejszego otwarcie lub ujawnienia treści przez osoby nieupoważnione,
Koperta powinna być oznaczona następująco: „Oferta na zakup produktów spożywczych – podsumowanie projektu”.
VII. Miejsce i termin składania ofert: 
Miejsce: Ochotnicza Straż Pożarna w Ludwinowie, Ludwinów 13, 05-306 Jakubów, Województwo mazowieckie, Powiat miński
Termin składania ofert: Oferta musi być złożona do dnia 20 października 2017 roku, do godziny 
 15.00. Decyduje godzina wpływu oferty. Oferty złożone po terminie zostaną odrzucone. 
VIII.  Informacje o formalnościach
Otwarcie ofert i ocena odbędzie się 20 października 2017 roku, o godz. 15.30 w siedzibie Zamawiającego 
IX. Kryteria wyboru oferty

Najniższa cena  brutto na zakup produktów spożywczych na podsumowanie projektu, która obejmuje wszystkie  koszty związane z wykonaniem przedmiotu zamówienia.
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Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego
Zestawienie produktów spożywczych  niezbędnych do przygotowania spotkania podsumowującego praktyczną część warsztatów kulinarnych „Kuchnia tradycyjna i regionalna na Mazowszu"
	L. P.
	Nazwa towaru
	Ilość 
	Jm.

	1. 
	   Gruszki
	12
	Kg

	2. 
	Marchew
	6
	Kg

	3. 
	Cytryny
	5
	Kg

	4. 
	Cukier
	10
	Kg

	5. 
	Proszek do pieczenia
	14
	Szt.

	6. 
	Szynka
	8,8
	Kg

	7. 
	Mąka żytnia
	7
	Kg

	8. 
	Ser mascarpone
	14
	Szt.

	9. 
	Masło śmietankowe
	14
	Szt.

	10. 
	Jajka
	100
	Szt.

	11. 
	Pietruszka
	2,5
	Kg

	12. 
	Kasza jaglana
	6
	Szt.

	13. 
	Majeranek
	10
	Szt.

	14. 
	Karp świeży
	9
	Kg

	15. 
	Migdały
	7
	Szt.

	16. 
	Rodzynki
	7
	Szt.

	17. 
	Wino czerwone wytrawne
	7
	Szt.

	18. 
	Papryka czerwona
	7
	Kg

	19. 
	Olej
	11
	Szt.

	20. 
	Kminek mielony
	5
	Szt.

	21. 
	Czosnek mielony
	5
	Szt.

	22. 
	Musztarda sarepska
	5
	Szt.

	23. 
	Ocet jabłkowy
	5
	Szt.

	24. 
	Bulion warzywny
	7
	Szt.

	25. 
	Lubczyk
	5
	Szt.

	26. 
	Ser żółty
	6
	Kg

	27. 
	Miód
	6
	Szt.

	28. 
	Serek waniliowy
	12
	Szt.

	29. 
	Kakao
	6
	Szt.

	30. 
	Ogórki kwaszone
	5
	Kg

	31. 
	Mąka krupczatka
	6
	Kg

	32. 
	Serwetki
	7
	Szt.

	33. 
	Pasztet
	1,9
	Szt.

	34. 
	Szynka swojska
	7,5
	

	35. 
	Kiełbasa
	3,4
	

	36. 
	Schab pieczony
	2,7
	

	37. 
	Schab okopcony
	2,4
	

	38. 
	Boczek rolowany
	1,7
	

	39. 
	Rolada ze szpinakiem
	1,2
	

	40. 
	Ciasto warzone
	13
	

	41. 
	Chleb razowy
	6
	

	42. 
	Chleb krojony
	4
	Szt.

	43. 
	Chleb wiejski
	1
	Szt.

	44. 
	Kaszanka
	2
	Kg

	45. 
	Jabłka
	5
	Kg

	46. 
	Mleko
	6
	Szt.

	47. 
	Herbata
	2
	Szt.

	48. 
	Kawa rozpuszczalna
	2
	Szt.

	49. 
	Kawa mielona
	2
	Szt.

	50. 
	Śliwki
	2
	Kg

	51. 
	Banany
	3,2
	Kg

	52. 
	Pomarańcze
	3
	Kg

	53. 
	Winogrona
	4
	Kg

	54. 
	Herbatniki
	6
	Kg

	55. 
	Soki owocowe
	20
	L

	56. 
	Smalec w kostce
	6
	Szt.

	57. 
	Kapusta biała
	1
	Szt.

	58. 
	Mąka pszenna
	6
	Kg

	59. 
	Oliwa z oliwek
	1
	Szt.


O F E R T A
na produkty spożywcze niezbędne do przygotowania spotkania podsumowującego praktyczną część warsztatów kulinarnych „Kuchnia tradycyjna i regionalna na Mazowszu"
w ramach projektu Warsztaty kulinarne "Kuchnia tradycyjna i regionalna na Mazowszu"

	Lp.
	Nazwa 
	Jednostka miary
	Ilość

	Całkowita wartość usługi brutto 

w zł

	1.
	Produkty spożywcze wg zestawienia z zapytania ofertowego z dnia 20.09.2017 r. 
	komplet
	5
	 









……………………………………………..

(podpis i pieczęć)

Zestawienie produktów spożywczych  niezbędnych do przygotowania spotkania podsumowującego praktyczną część warsztatów kulinarnych „Kuchnia tradycyjna i regionalna na Mazowszu"

	L. P.
	Nazwa towaru
	Ilość 
	Jm.
	Cena netto w zł
	Kwota VAT w zł
	Kwota brutto w zł

	1. 
	   Gruszki
	12
	
	
	
	

	2. 
	Marchew
	6
	
	
	
	

	3. 
	Cytryny
	5
	
	
	
	

	4. 
	Cukier
	10
	
	
	
	

	5. 
	Proszek do pieczenia
	14
	
	
	
	

	6. 
	Szynka
	8,8
	
	
	
	

	7. 
	Mąka żytnia
	7
	
	
	
	

	8. 
	Ser mascarpone
	14
	
	
	
	

	9. 
	Masło śmietankowe
	14
	
	
	
	

	10. 
	Jajka
	100
	
	
	
	

	11. 
	Pietruszka
	2,5
	
	
	
	

	12. 
	Kasza jaglana
	6
	
	
	
	

	13. 
	Majeranek
	10
	
	
	
	

	14. 
	Karp świeży
	9
	
	
	
	

	15. 
	Migdały
	7
	
	
	
	

	16. 
	Rodzynki
	7
	
	
	
	

	17. 
	Wino czerwone wytrawne
	7
	
	
	
	

	18. 
	Papryka czerwona
	7
	
	
	
	

	19. 
	Olej
	11
	
	
	
	

	20. 
	Kminek mielony
	5
	
	
	
	

	21. 
	Czosnek mielony
	5
	
	
	
	

	22. 
	Musztarda sarepska
	5
	
	
	
	

	23. 
	Ocet jabłkowy
	5
	
	
	
	

	24. 
	Bulion warzywny
	7
	
	
	
	

	25. 
	Lubczyk
	5
	
	
	
	

	26. 
	Ser żółty
	6
	
	
	
	

	27. 
	Miód
	6
	
	
	
	

	28. 
	Serek waniliowy
	12
	
	
	
	

	29. 
	Kakao
	6
	
	
	
	

	30. 
	Ogórki kwaszone
	5
	
	
	
	

	31. 
	Mąka krupczatka
	6
	
	
	
	

	32. 
	Serwetki
	7
	
	
	
	

	33. 
	Pasztet
	1,9
	
	
	
	

	34. 
	Szynka swojska
	7,5
	
	
	
	

	35. 
	Kiełbasa
	3,4
	
	
	
	

	36. 
	Schab pieczony
	2,7
	
	
	
	

	37. 
	Schab okopcony
	2,4
	
	
	
	

	38. 
	Boczek rolowany
	1,7
	
	
	
	

	39. 
	Rolada ze szpinakiem
	1,2
	
	
	
	

	40. 
	Ciasto warzone
	13
	
	
	
	

	41. 
	Chleb razowy
	6
	
	
	
	

	42. 
	Chleb krojony
	4
	Szt.
	
	
	

	43. 
	Chleb wiejski
	1
	Szt.
	
	
	

	44. 
	Kaszanka
	2
	Kg
	
	
	

	45. 
	Jabłka
	5
	Kg
	
	
	

	46. 
	Mleko
	6
	Szt.
	
	
	

	47. 
	Herbata
	2
	Szt.
	
	
	

	48. 
	Kawa rozpuszczalna
	2
	Szt.
	
	
	

	49. 
	Kawa mielona
	2
	Szt.
	
	
	

	50. 
	Śliwki
	2
	Kg
	
	
	

	51. 
	Banany
	3,2
	Kg
	
	
	

	52. 
	Pomarańcze
	3
	Kg
	
	
	

	53. 
	Winogrona
	4
	Kg
	
	
	

	54. 
	Herbatniki
	6
	Kg
	
	
	

	55. 
	Soki owocowe
	20
	L
	
	
	

	56. 
	Smalec w kostce
	6
	Szt.
	
	
	

	57. 
	Kapusta biała
	1
	Szt.
	
	
	

	58. 
	Mąka pszenna
	6
	Kg
	
	
	

	59. 
	Oliwa z oliwek
	1
	Szt.
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