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Ludwinów, 20 września 2017 roku

ZAPYTANIE OFERTOWE 
Ochotnicza Straż z Pożarna w Ludwinowie zaprasza do złożenia oferty cenowej na zadanie -  zakup produktów spożywczych, w ramach operacji pn. Warsztaty kulinarne "Kuchnia tradycyjna 
i regionalna na Mazowszu". 
Zadanie współfinansowane jest w ramach umowy o przyznaniu pomocy 00269-6935-UM0710306/16 na realizację operacji pn. Warsztaty kulinarne "Kuchnia tradycyjna i regionalna na Mazowszu", w ramach poddziałania „Wsparcie na wdrażanie operacji w ramach strategii rozwoju lokalnego kierowanego przez społeczność” w ramach działania „Wsparcie dla rozwoju lokalnego 
w ramach inicjatywy LEADER” objętego Programem Rozwoju Obszarów Wiejskich na lata 2014-2020 w zakresie: Zachowanie dziedzictwa lokalnego.
I. Zamawiający:

           Ochotnicza Straż z Pożarna  w Ludwinowie 

Ludwinów 13, 05-306 Jakubów

Województwo mazowieckie, Powiat miński, Gmina Jakubów

NIP 8222277344, REGON 141069755
Numer Krajowego Rejestru Sądowego 0000316459
Osobą wyznaczoną do kontaktów w sprawie niniejszego zapytania ofertowego jest p. Marta Krusiewicz, e-mail: m.krusiewicz@jakubow.pl, tel. 25 758 20 57, 507 974 710
II. 
Tryb udzielenia zamówienia 

1.
W niniejszym postępowaniu zgodnie z art. 4 pkt 8 Pzp nie mają zastosowania przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (j. t. Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 z późn. zm.).

2.
Niniejsze zapytanie ofertowe zostanie opublikowane na stronie internetowej www.jakubow.pl. 
III. Opis przedmiotu zamówienia
Przedmiotem niniejszego zapytania ofertowego jest zakup produktów spożywczych niezbędnych do przeprowadzenia  warsztatów kulinarnych „Kuchnia tradycyjna i regionalna na Mazowszu" skierowanych do mieszkańców obszaru działania LGD Ziemi Mińskiej podzielonych na 5 grup, według zestawienia stanowiącego załącznik  nr 1 do niniejszego zapytania ofertowego. 
Produkty należy przygotowywać na poszczególne zajęcia zgodnie z ustaleniami z Zamawiającym. 

IV. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych. Każdy wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę.
V. Termin i miejsce wykonania zamówienia

Wykonawca wykona przedmiot zamówienia   w terminie 3-26 października 2017 roku. 
VI.  Określenie wymagań związanych z przygotowaniem oferty      
1. wypełniony i podpisany druk oferty stanowiący załącznik do niniejszego zapytania ofertowego;
2. oferta musi mieć formę pisemną i powinna być sporządzona w języku polskim, pismem czytelnym;
3. koszty związane z przygotowaniem oferty ponosi składający ofertę;
4. oferta wymaga podpisu osób uprawnionych;
5. ofertę należy złożyć w zamkniętej kopercie, koperta powinna być nieprzezroczysta, zabezpieczona w taki sposób, aby nie budziło to żadnych wątpliwości co do możliwości jej wcześniejszego otwarcie lub ujawnienia treści przez osoby nieupoważnione,
Koperta powinna być oznaczona następująco: „Oferta na zakup produktów spożywczych”.
VII. Miejsce i termin składania ofert: 
Miejsce: Ochotnicza Straż Pożarna w Ludwinowie, Ludwinów 13, 05-306 Jakubów, Województwo mazowieckie, Powiat miński
Termin składania ofert: Oferta musi być złożona do dnia 29 września 2017 roku, do godziny 
 15.00. Decyduje godzina wpływu oferty. Oferty złożone po terminie zostaną odrzucone. 
VIII.  Informacje o formalnościach
Otwarcie ofert i ocena odbędzie się 29 września  2017 roku, o godz. 15.30 w siedzibie Zamawiającego 
IX. Kryteria wyboru oferty

Najniższa cena  brutto na zakup produktów spożywczych, która obejmuje wszystkie  koszty związane 
z wykonaniem przedmiotu zamówienia.
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Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego
Zestawienie produktów spożywczych  na potrzeby realizacji projektu:  
Warsztaty kulinarne "Kuchnia tradycyjna i regionalna na Mazowszu"
	L. P.
	Nazwa towaru
	Ilość 
	Jm.

	1. 
	Schab bez kości
	8,5
	Kg

	2. 
	Boczek wędzony
	2,5
	Kg

	3. 
	Kostka rosołowa
	10
	Szt.

	4. 
	Cebula
	10
	Kg

	5. 
	Śmietana 30%
	6
	Szt.

	6. 
	Liść laurowy
	5
	Szt.

	7. 
	Pieprz mielony XXL
	5
	Szt.

	8. 
	Szałwia
	5
	Szt.

	9. 
	Wieprzowina gotowana
	3
	Kg

	10. 
	Wędzonka
	3
	Kg

	11. 
	Kiełbasa zwyczajna
	3
	Kg

	12. 
	Podgardle surowe
	3
	Kg

	13. 
	Jelita naturalne 
	1
	Szt.

	14. 
	Maślanka
	20
	Szt.

	15. 
	Masło śmietankowe
	20
	Szt.

	16. 
	Kasza pęczak
	20
	Szt.

	17. 
	Kasza gryczana
	22
	Szt.

	18. 
	Pomidory malinowe
	8,5
	Kg

	19. 
	Tymianek 
	5
	Szt.

	20. 
	Ser parmezan
	20
	Szt.

	21. 
	Kasza gryczana biała
	22
	Szt.

	22. 
	Ser biały
	4
	Kg

	23. 
	Wino białe wytrawne
	5
	Szt.

	24. 
	Udko z kurczaka
	3
	Kg

	25. 
	Udziec z indyka
	5
	Kg

	26. 
	Marchew
	1,6
	Kg

	27. 
	Cukier waniliowy
	5
	Szt.

	28. 
	Proszek do pieczenia
	4
	Szt.

	29. 
	Miód
	2
	Szt.

	30. 
	Mąka Szymanowska
	2
	Kg

	31. 
	Mąka żytnia
	2
	Kg

	32. 
	Masło śmietankowe
	4
	Szt.

	33. 
	Jajka 
	30
	Szt.

	34. 
	Woda gazowana
	1
	Szt.

	35. 
	Ser żółty
	0,9
	Kg

	36. 
	Cynamon
	1
	Szt.

	37. 
	Mleko 
	3
	Szt.

	38. 
	Cukier
	2
	Kg

	39. 
	Szynka
	1,7
	Kg

	40. 
	Ser mascarpone
	3
	Szt.

	41. 
	Wino białe wytrawne
	2
	Szt.

	42. 
	Gruszki
	1,8
	Kg

	43. 
	Wiśnie drylowane
	7
	Opak

	44. 
	Dżem z czarnej porzeczki
	7
	Szt.

	45. 
	Żelatyna
	2
	Szt.

	46. 
	Śmietana kremowa
	5
	Szt.

	47. 
	Serki waniliowe
	2
	Szt.

	48. 
	Biszkopty
	2
	Szt.

	49. 
	Galaretka cytrynowa
	3
	Szt.

	50. 
	Włoszczyzna 
	1
	Opak

	51. 
	Bułka tarta
	5
	Opak

	52. 
	Maślanka
	8
	L

	53. 
	Mąka ziemniaczana
	2
	Kg

	54. 
	Kakao
	2
	Szt.

	55. 
	Ser biały
	1
	Kg

	56. 
	Śmietana 18%
	3
	Szt.

	57. 
	Łosoś 
	4,7
	Kg 

	58. 
	Barszcz czerwony
	25
	Szt.

	59. 
	Barszcz czerwony 1,5l
	10
	Szt.

	60. 
	Śledzie wiadro
	3
	Szt.

	61. 
	Mleko
	10
	Szt.

	62. 
	Olej
	6
	Szt.

	63. 
	Pieczarki
	10
	Kg

	64. 
	Grzyby suszone
	2
	Kg

	65. 
	Papier do pieczenia
	10
	Szt.

	66. 
	Sól
	10
	Kg

	67. 
	Cukier
	5
	Kg

	68. 
	Jaja
	10
	Opak

	69. 
	Margaryna
	10
	Szt.

	70. 
	Kapusta kwaszona
	40
	Kg

	71. 
	Olej lniany
	18
	Szt.

	72. 
	Mąka
	20
	Kg

	73. 
	Cebula
	15
	Kg

	74. 
	Chleb razowy
	10
	Szt.

	75. 
	Chleb krojony
	10
	Szt.

	76. 
	Cukierki czekoladowe
	10
	Kg

	77. 
	Liść laurowy
	8
	Szt.

	78. 
	Ziele angielskie
	1
	Szt.


O F E R T A
na produkty spożywcze niezbędne do przeprowadzenia warsztatów kulinarnych 
w ramach projektu Warsztaty kulinarne "Kuchnia tradycyjna i regionalna na Mazowszu"

	Lp.
	Nazwa 
	Jednostka miary
	Ilość

	Całkowita wartość usługi brutto 

w zł

	1.
	Produkty spożywcze wg zestawienia z zapytania ofertowego z dnia 20.09.2017 r. 
	komplet
	5
	 









……………………………………………..

(podpis i pieczęć)

Zestawienie produktów spożywczych  na potrzeby realizacji projektu:  
Warsztaty kulinarne "Kuchnia tradycyjna i regionalna na Mazowszu"
	L. P.
	Nazwa towaru
	Ilość 
	Jm.
	Cena netto w zł
	Kwota VAT w zł
	Kwota brutto w zł

	1. 
	Schab bez kości
	8,5
	Kg
	
	
	

	2. 
	Boczek wędzony
	2,5
	Kg
	
	
	

	3. 
	Kostka rosołowa
	10
	Szt.
	
	
	

	4. 
	Cebula
	10
	Kg
	
	
	

	5. 
	Śmietana 30%
	6
	Szt.
	
	
	

	6. 
	Liść laurowy
	5
	Szt.
	
	
	

	7. 
	Pieprz mielony XXL
	5
	Szt.
	
	
	

	8. 
	Szałwia
	5
	Szt.
	
	
	

	9. 
	Wieprzowina gotowana
	3
	Kg
	
	
	

	10. 
	Wędzonka
	3
	Kg
	
	
	

	11. 
	Kiełbasa zwyczajna
	3
	Kg
	
	
	

	12. 
	Podgardle surowe
	3
	Kg
	
	
	

	13. 
	Jelita naturalne 
	1
	Szt.
	
	
	

	14. 
	Maślanka
	20
	Szt.
	
	
	

	15. 
	Masło śmietankowe
	20
	Szt.
	
	
	

	16. 
	Kasza pęczak
	20
	Szt.
	
	
	

	17. 
	Kasza gryczana
	22
	Szt.
	
	
	

	18. 
	Pomidory malinowe
	8,5
	Kg
	
	
	

	19. 
	Tymianek 
	5
	Szt.
	
	
	

	20. 
	Ser parmezan
	20
	Szt.
	
	
	

	21. 
	Kasza gryczana biała
	22
	Szt.
	
	
	

	22. 
	Ser biały
	4
	Kg
	
	
	

	23. 
	Wino białe wytrawne
	5
	Szt.
	
	
	

	24. 
	Udko z kurczaka
	3
	Kg
	
	
	

	25. 
	Udziec z indyka
	5
	Kg
	
	
	

	26. 
	Marchew
	1,6
	Kg
	
	
	

	27. 
	Cukier waniliowy
	5
	Szt.
	
	
	

	28. 
	Proszek do pieczenia
	4
	Szt.
	
	
	

	29. 
	Miód
	2
	Szt.
	
	
	

	30. 
	Mąka Szymanowska
	2
	Kg
	
	
	

	31. 
	Mąka żytnia
	2
	Kg
	
	
	

	32. 
	Masło śmietankowe
	4
	Szt.
	
	
	

	33. 
	Jajka 
	30
	Szt.
	
	
	

	34. 
	Woda gazowana
	1
	Szt.
	
	
	

	35. 
	Ser żółty
	0,9
	Kg
	
	
	

	36. 
	Cynamon
	1
	Szt.
	
	
	

	37. 
	Mleko 
	3
	Szt.
	
	
	

	38. 
	Cukier
	2
	Kg
	
	
	

	39. 
	Szynka
	1,7
	Kg
	
	
	

	40. 
	Ser mascarpone
	3
	Szt.
	
	
	

	41. 
	Wino białe wytrawne
	2
	Szt.
	
	
	

	42. 
	Gruszki
	1,8
	Kg
	
	
	

	43. 
	Wiśnie drylowane
	7
	Opak
	
	
	

	44. 
	Dżem z czarnej porzeczki
	7
	Szt.
	
	
	

	45. 
	Żelatyna
	2
	Szt.
	
	
	

	46. 
	Śmietana kremowa
	5
	Szt.
	
	
	

	47. 
	Serki waniliowe
	2
	Szt.
	
	
	

	48. 
	Biszkopty
	2
	Szt.
	
	
	

	49. 
	Galaretka cytrynowa
	3
	Szt.
	
	
	

	50. 
	Włoszczyzna 
	1
	Opak
	
	
	

	51. 
	Bułka tarta
	5
	Opak
	
	
	

	52. 
	Maślanka
	8
	L
	
	
	

	53. 
	Mąka ziemniaczana
	2
	Kg
	
	
	

	54. 
	Kakao
	2
	Szt.
	
	
	

	55. 
	Ser biały
	1
	Kg
	
	
	

	56. 
	Śmietana 18%
	3
	Szt.
	
	
	

	57. 
	Łosoś 
	4,7
	Kg 
	
	
	

	58. 
	Barszcz czerwony
	25
	Szt.
	
	
	

	59. 
	Barszcz czerwony 1,5l
	10
	Szt.
	
	
	

	60. 
	Śledzie wiadro
	3
	Szt.
	
	
	

	61. 
	Mleko
	10
	Szt.
	
	
	

	62. 
	Olej
	6
	Szt.
	
	
	

	63. 
	Pieczarki
	10
	Kg
	
	
	

	64. 
	Grzyby suszone
	2
	Kg
	
	
	

	65. 
	Papier do pieczenia
	10
	Szt.
	
	
	

	66. 
	Sól
	10
	Kg
	
	
	

	67. 
	Cukier
	5
	Kg
	
	
	

	68. 
	Jaja
	10
	Opak
	
	
	

	69. 
	Margaryna
	10
	Szt.
	
	
	

	70. 
	Kapusta kwaszona
	40
	Kg
	
	
	

	71. 
	Olej lniany
	18
	Szt.
	
	
	

	72. 
	Mąka
	20
	Kg
	
	
	

	73. 
	Cebula
	15
	Kg
	
	
	

	74. 
	Chleb razowy
	10
	Szt.
	
	
	

	75. 
	Chleb krojony
	10
	Szt.
	
	
	

	76. 
	Cukierki czekoladowe
	10
	Kg
	
	
	

	77. 
	Liść laurowy
	8
	Szt.
	
	
	

	78. 
	Ziele angielskie
	1
	Szt.
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